
Orange

par

os  Rousse ly

Grapes:

Soil:

Vinification:

Color:

Palette:

100% ソーヴィニヨン・ブラン 

植物のツゲ、カシスの芽のように
植物性が強く、ジロール茸のよう
なキノコの香りの複雑さもある。
ソーヴィニヨン・ブランと特徴的
な一面の香り。

スパイシーな料理、カレーやラム
肉の料理、タイカレー、あるい
は、リゾットなど。

石灰粘土質 

ブドウ収穫は手摘み。ステンレス
のタンクで３週間スキンコンタク
ト。

ブドウの平均樹齢２０年。

懐かしいようなきれいなオレンジ

Food pairing:

オレンジワイン特徴の一つ、タン
ニンがしっかり存在する飲みごた
えのあるワイン。酸味と深みがと
ても良いバランスをとっていま
す。

Age of Vine:

Agriculteur: BIOに転換中。

Nose:

Orange 
(オランジュ）


